
certi�ed quality

Funghi secchi e congelati
In granuli e farine per l’industria alimentare

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

Tutti i nostri prodotti
sono selezionati e
controllati all’origine.
Lo stabilimento italiano
è specializzato nella
lavorazione delle
materie prime al �ne
di soddisfare ogni
tipo di esigenza.

Bolem è apprezzata per la competenza e la precisione della
selezione e la pulizia delle materie prime durante la lavorazione.

Bolem è certi�cata Bio, 
BRC, IFS e Kosher. 
Vegan & Gluten free.
Fornisce funghi alle più 
importanti industrie
alimentari.



 

 

 
 
 

lavorazioni

BOLEM SRL unipersonale
Via Anton Gregorcic 21
34170 Gorizia
Italy
Phone +39 0481 522254
Fax +39 0481 522256
sales@bolem.com

 

Selezione laser per tutti i prodotti 

Granulazione, taglio e macinazione

Pulizia meccanica corpi estranei e rilevamento metalli

Pastorizzazione ed abbattimento umidità 

Riduzione carica batterica

Ispezione visiva e selezione manuale

Blending e �essibilità nella lavorazione

Siamo in grado di rilevare
qualsiasi contaminazione ed

impurità. La lavorazione
permette di �ltrare ogni tipo di

particolato metallico.



Funghi spontanei e coltivati.
Interi, a cubi, a fette,

in granuli e farina.

 

 
Porcini (Boletus edulis) 

 

 

Champignon (Agaricus bisporus) 

 

Shiitake (Lentinula edodes) 

 

 

Pleurotus (Pleurotus ostreatus)

 

Galletti (Cantharellus cibarius) 

 

 

Black Fungus (Auricularia auricula) 

 

Boletus Luteus (Suillus luteus)

 

Morchelle (Morchella conica)

 

 

Mix - Miscele di funghi

 

Secco

prodotti

Surgelato

 

Seguiamo attentamente ogni fase del processo produttivo.


